-

Antipasti

RISOTTO RISERVA SAN MASSIMO,

SELEZIONE DI sALUMI!7? 16 ZAFFERANO CON GREMOLADA DI 26
OSSOBUCO DI VITELLO (7.9.12)
MONDEGHINI DELLA TRADIZIONE "7 16~ CAPPELLACCI DI ZUCCA, CREMA as7 16
ALL'UOVO E CRUMBLE DI caApPocoLLo™
TARTARE DI ANGUS ABERDEEN SPAGCHETTONE AFELTRA CON POMODORINI
ALLA VECCHIA MANIERA (3,10,12) 24 DEL PIENNOLO, OLIVE TAGGIASCHE E 24
CALAMARETTI SPILLO*(114)
*
TENTACOLO DI POLPO® COTTO A PACCHERO AFELTRA, POMODORO SAN
BASSA TEMPERATURA, CREMA 18 MARZANO E BURRATINA DELLE PUGLIE "7 16
ALLA PAPRIKA E CUBO DI PATATA
GUANCIA DI MANZO MARINATA, T|RAM|50“'3’7’ 7
PATATA ARROSTO AL BURRO E 26
SALSA AL BAROLO (7.9.12) CHEESECAKE Al FIcHI"37) 7
*
TURBANTE DI ROMBO*, PISTACCHIO,  5g CRUMBLE DI MELE (137 7

CREMA AL LIMONE E ANETO (4.7.8)

Su prenotazione

(min 10 persone) (prezzi secondo (uotazione stagionale)

SALUMI SARDI CON PECORINO E OLIVE """

MAIALINO DA LATTE AL FORNO CON PATATE“Z)




GLUTINE - 1

(cereali, grano, segale, orzo, oveno, farro, kamut, inclusi (bridati derivat)

CROSTACEI E DERIVATI - 2

(marini al'acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simifi)

UOVA-3

(uovae prodotti che le contengono, malonese, emulsionanti, pasta all'uovo)

PESCE E DERIVATI- 4

(prodotti alimentari in cul e presente il pesce, anche in piccole percentual)

ARACHIDI E DERIVATI -5

(creme e condimenti in cui vi sla anche in piccole dosi)

SOIA E DERIVATI - 6

(prodotti derivati come latte di sola, tofu, spaghetti di sola e simili)

LATTE E DERIVATI -7

(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogrurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI - 8

(mandorle, noccioio, noci comuni, noci di ecagili, noci pecan, anecardi, pistacchi}

SEDANO E DERIVATI -9

(sia in pezzl che all'intemo di preparari per zuppe, salse e concentrati vegetali)

SENAPE E DERIVATI - 10

(si puo trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI-T1

(semi interi usati per il pane, farine che lo contangono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 12

(anidride solforosa e solfiti in concentrazione supertori a 10 mg/kg o 10 mg/1 espressii come SO,;

usati come consementi, possiamo trovarili in conserve di prodotti ittici, in cibil solt' acetto, sottollo e in salamolg,
nelle matmollate, nell'aceto, ner fungei secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

LUPINO E DERIVATI-13

(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e simifari)

MOLLUSCHI E DERIVATI - 14

(canestretto, cannollochio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongolg, telling, ecc..)

¥ Prodotti decongelati: | piatti contrassegnati con
I'asterisco * sono preparati con materia prima congelata
o surgelata all'origine, oppure decongelata nel rispetto
delle normative igienico-sanitarie.
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